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Incorporer 350 de farine, 1/2 sachet
farine\de levure et 100g de maizena ; Pétrir
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Etaler sur une plaque & patisserie, précouper des rectangles.
Cuire 20 & 25 min a 180°C

<. M Au sortir du four, recou-

pez les shortbreads en
suivant vos marques.

i vos biscuits ont une belle couleur au sortir du four mais

ne vous semblent pas tout a fait assez cuits, "Sechez" les 20
min 4 110°C
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