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INGREDIENTS:
o [00g de beurre
«  250ml d"ean
= |50g de farine
o 2 sachets de sucre vamllé

+ 4 ocufs
« 1/2 zachet de levure chimigue

= yne pingés de sal
» 2 poignées de sucre perle (le gros sucre pour mettre sur les chouguettes)

ETAPES:
«  Préchauffer 12 foura 210%
« Faire bouillir I'=au et le beurre

+  Henrer du feu et ajouter Ja fanne, la levure et le sel en remuant bien avec une spatule jusqu'a
ce que la pdte devienne hisse et se décolle des parois de |a casserols

« Laissez refrondir

« Ajoutez le suore, puis les ocufs un a un en remuant hien & chaque fois an kattewr électrigue
=  Formez des petites chouguettes sur une plague adaptés

« Parsemez de gros sucre

« Cwrea2lD %c pendant 15 & 20 minutes dans le bas du four

+  Stoppez la cuisson et ouvrez legerement le four en [aissant les chouquettes & 1 inténeur pouy
guelles ne s'aflarssent pas trop,



